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FROMAGES
Ingredients

Créme de Reblochon
— fondu

Une solution adaptée a vos usages

Des solutions standards qui peuvent étre adaptées sur-mesure a vos besoins

Reblochon fondu

g Produit pasteurisé

Nos solutions de fromages fondus ont des textures créemeuses
et homogeénes spécialement congues pour répondre a vos be-
soins et usages. Elles sont couramment utilisées pour la reali-
sation de sauces fromageres, de plats cuisines, de soupes, de
garnitures et de fourrages. Leurs fonctionnalites et leurs gouts
seront un gage de réussite pour la realisation de vos recettes.

Des solutions sur-mesure : aspect, gout, consistance
et texture sont modifiables afin de répondre a votre demande.

Ingrédients Caractéristiques organoleptiques

Reblochon (58% du produit fini), eau, creme, amidon modifie, Aspect
sel de fonte.. Blanc, orangé.
A conserver au frais a +8°C maximum Texture
Pateux.
Gout

Typée Reblochon.

Présentations

CUBES

COSSETTES TRANCHES

LONGES BOYAUX/OUTRES

RAPES

MEULES / BLOCS
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Présentations standards
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Extrait sec totalen % > 40

Gras/sec en % 250 et <60

Critéeres nutritionnels Valeurs indicatives moyennes
pour 100g de produit

Valeur énergetiques

- en KJ 1061
Topping Tranchage En Kcal 256
Pizza e Plats cuisinés Sandwich e Burgers
Crackers o Lasagnes Cordon bleu e Croque-monsieur Matiéres grasses 22
dontAGSeng 15
Glucides en g 15
dont sucres en g 0,5
Protéinesen g 13
Seleng 1,8
Sodium en g 0,72

Assemblage Mixing
Plats cuisines Sauces o Soupes
Salades ¢ Sandwich Garnitures

Burgers « Croque-monsieur

Gamme « les Fondus »

Découvrez tous les fromages fondus de la gamme ::

Fromage fondu d'Emmental, Fromage fondu au Comté, Fromage fondu, Fromage fondu au Chéevre, Fromage
fondu thermo-resistant.

Formats: Diam. 35, 60, 75, 85... et 85x85 - 110x110 — 45x130

+ Recettes a la demande...

Pour en savoir plus sur ce fromage ou pour des solutions sur-mesure,
contactez le service commercial.



