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Une solution adaptée a vos usages

Des solutions standards qui peuvent étre adaptées sur-mesure a vos besoins

Fromage fondu

g Produit pasteurisé

Nos solutions de fromages fondus en boyaux ont des textures
fermes et homogenes spécialement congues pour re- pondre
a vos besoins et usages. Elles sont couramment utilisées pour
la realisation de sandwichs, burgers, cordons bleu ou croque-
monsieur. Leurs fonctionnalités et leurs gouts seront un gage
de reussite pour la réalisation de vos recettes

Des solutions sur-mesure : aspect, gout, consistance
et texture sont modifiables afin de répondre a votre demande.

Ingrédients Caractéristiques organoleptiques

Fromages (dont 50% d'Emmental), eau, beurre, poudre de Aspect

lactosérum, protéines de lait, sels de fonte, sel de cuisine, Blanc creme.
gélifiants.
Texture
A conserver au frais a +8°C maximum Ferme.
Gout
Fromage.
Présentations
MEULES / BLOCS RAPES LONGES CUBES TRANCHES | BOYAUX/OUTRES
COSSETTES
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Présentations standards



SobpiAAL

Fromage fondu FROMAGES
m— Thermo-résistant | ngr_édEntS

Extrait sec totalen % 56+/-2

Criteres nutritionnels Valeurs indicatives moyennes
pour 1009 de produit

Valeur énergetiques

en KJ 1276
En Kcal 307
PizzaTlgll?é\It)snclﬂsinés Sar'wIc'll\'):c/‘if:l:hE?t?rgers Matieres grasses =2
Crackers o Lasagnes Cordon bleu ¢ Croque-monsieur CEMAESENE) 15
Glucides en g 7
dont sucres en g 7
Proteinesen g 18
Seleng 33
Sodium en g 132

Assemblage Mixing
Plats cuisines Sauces o Soupes
Salades ¢ Sandwich Garnitures

Burgers « Croque-monsieur

Gamme « les Fondus »

Découvrez tous les fromages fondus de la gamme ::

Fromage fondu d'Emmental, Fromage fondu au Comté, Fromage fondu, Fromage fondu au Chéevre, Fromage
fondu thermo-resistant.

Formats: Diam. 35, 60, 75, 85... et 85x85 - 110x110 — 45x130

+ Recettes a la demande...

Pour en savoir plus sur ce fromage ou pour des solutions sur-mesure,
contactez le service commercial.



